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En Dégustation 
 Samedi 10 Septembre 2011
de 10h00 à 17h30
Une Sélection de  vins « coup de Cœur »  par :
Pascal Carré  & Aristide Spies
Italie Prosecco Frizzante DOC Treviso Ca Di Rajo                                         
Portugal Vinho Regional Alentejano Terra d’Alter 2010                                  
Vin de France (Centre Loire) Domaine Eric Louis Sauvignon 2010                  
Espagne Navarra Chardonnay « Vinedo n°3 » Senorio de Sarria 2008

IGP Pays d d’Oc Muscat Petits Grains Domaine Le Fort 2010                                                                         

Auxey Duresses Maison deux Montilles 2006                 
Corbières « Capucine » Château Ollieux Romanis 2010
Portugal (Alentejo) Domaine Terra d’Alter « Touriga Nacional » 2009          
Minervois « Grande Réserve » Domaine Pujol 2009                       
Corbières Château Ollieux Romanis « Prestige » 2008

Pessac Léognan Château Haut Bergey 2001

Portugal Alfrocheiro Domaine Terra d’Alter 2009                  
Corbières Boutenac Château Ollieux Romanis « OR » 2009

Italie Bolgheri Superiore Domaine Batzella « TAM » 2007                                 

La Cave du Sommelier SARL
2, rue de Kleinbettingen L – 8436 Steinfort
Tel: 00352(0)26 10 89 10    Fax : 00352(0)26 10 89 12 
ouvert du Mardi au vendredi  de 13h00 a 18h30  & Samedi de 10h00 a 18h00
info@lacavedusommelier.lu - www.lacavedusommelier.lu
!!! les news de la cave du sommelier sont sur !!! 
http://lacavedusommelier.wordpress.com/
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PROMO 
11 achetées

+
1 offerte
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Portugal Vinho Regional Alentejano Terra d’Alter 2010

Portugal Alfrocheiro Domaine Terra d’Alter 2009
Si vous n’avez pas la possibilité d’être présent à la dégustation mensuelle vous pouvez  profiter de l’offre promotionnelle par simple retour de mail et cela jusqu’au jour de la dégustation.

